






Una característica interesante que ha mostrado ‘INIA 
Pindó’ es la mantención de la calidad de fritura en di-
ferentes condiciones. En la Figura 6C se ve el cambio 
en la calidad de fritura para una evaluación realizada 
en agosto con dos orígenes (cosechas) diferentes: co-
secha de Rocha (mayo) y cosecha de San José (julio). 
Esta observación indica que ‘INIA Pindó’ probablemen-
te mantenga su calidad de fritura luego de pasar por 
períodos de conservación postcosecha que podrían 
presentar momentos con temperaturas menores a las 
recomendadas. Estos aspectos serán profundizados 
en ensayos específicos.

Recomendaciones de uso

‘INIA Pindó’ es especialmente recomendada para la 
producción con destino al abastecimiento industrial, 
especialmente la producción de papas chips. Con ese 
objetivo, es posible la planificación de secuencias de 
cultivos con siembras desde setiembre a enero/febrero 
a partir de semilla de ciclo de otoño almacenada en 
frío. Si a esto le sumamos su capacidad de conser-
vación manteniendo calidad de procesamiento, sería 
posible la planificación de un período extenso de abas-
tecimiento a la industria local. Para la siembra, es re-
comendable utilizar papa semilla entera en estado de 
brotación múltiple (todos los ojos brotados), ajustando 
la densidad de siembra al estado de brotación de la se-
milla. A pesar de su tolerancia a tizón temprano, se re-
comienda mantener un programa adecuado de control 
preventivo para ambos tizones, especialmente tizón 
tardío en siembras de enero/febrero. Se recomienda 
una fertilización nitrogenada media.

‘INIA Pindó’ es un cultivar que se adapta bien a la co-
secha mecanizada. En caso de cosecha anticipada, se 
recomienda procesar de inmediato. Para conservar con 
destino al abastecimiento industrial, utilizar cultivos que 

hayan llegado a final de ciclo. Almacenar en lugar oscu-
ro y fresco, bien ventilado, con HR mayor a 85%.

Por su alta resistencia a PVY y tolerancia a PLRV 
se adapta muy bien a cultivos semilleros locales. Es 
necesario ajustar el manejo en cultivo semillero para 
regular el tamaño de la semilla, considerando edad fi-
siológica de la semilla, densidad plantación, nutrición 
y largo del ciclo. Para conservación de semilla en frío, 
ingresar las papas ciegas y almacenar a temperatura 
de pulpa de 3°C, con una adecuada ventilación y HR 
mayor a 85%.

Por sus atributos de calidad, ‘INIA Pindó’ es un produc-
to diferenciado para el consumo en fresco, con textura 
más seca y almidonosa. Presenta muy buen aspecto 
comercial y se mantiene firme luego de hervida. Es 
necesario controlar la tendencia fuerte al verdeado.
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