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Basada en metodologia cientifica, la auditoria evalla la calidad del ganado, de
las canales y de la carne en el Uruguay. La sisteméatica repeticién de este trabajo
cada cinco anos permite visualizar la evolucion de los diferentes aspectos
relevados en auditorias anteriores, la deteccidén de nuevos defectos de calidad
y la definicidon de nuevas alternativas para mejorarlos.

INTRODUCCION

Desde el afio 2002 y cada cinco aios, INIA junto a
INAC y la Universidad de Colorado (EE.UU.) llevan
a cabo un trabajo de investigacion titulado “Auditoria
de Calidad de Carne”, con el objetivo general de
determinar la calidad del ganado, de las canales y de la
carne en el Uruguay. El trabajo se realiza en tres fases:
la primera consiste en la realizacion de encuestas y
entrevistas a diferentes actores de la cadena carnica
para conocer su percepcidon sobre aspectos de

calidad de proceso y de producto, identificando las
principales limitantes y su priorizacion en grado de
importancia. La segunda fase implica el relevamiento
de diferentes variables en planta frigorifica con la
posterior estimacion de las pérdidas econdmicas
asociadas a las principales limitantes, segun su grado
de incidencia. Y la tercera fase de la auditoria consiste
en un taller para el que se convoca a representantes
de los diferentes eslabones de la cadena carnica y
de la institucionalidad agropecuaria y se comparten
los resultados de las fases 1 y 2. En dicho taller se

Marzo 2024 - Revista INIA 27 .



Produccion Animal

releva la opinion de estos actores calificados para
definir posibles acciones y estrategias que contribuyan
a la mejora continua y al levantamiento de las
limitantes detectadas, tales como nuevos proyectos de
investigacion, planes de difusion y capacitacion, toma
de decisiones por parte de algunos actores, generacién
de politicas publicas.

La sistematica repeticion de este trabajo cada cinco
afios permite visualizar la evolucion de los diferentes
aspectos relevados en auditorias anteriores, la
deteccion de nuevos defectos de calidad y la definicidn
de nuevas alternativas para mejorarlos.

RELEVANCIA DEL TRABAJO DE AUDITORIA

* Permite monitorear de forma sistematica (sostenida en
el tiempo, cada cinco afios) y con metodologia cientifica
la variacién en la percepcion de calidad por parte de
diferentes actores de la cadena.

* Permite cuantificar de forma sistematica y con
metodologia cientifica la incidencia de problematicas
de calidad de producto y de proceso.

» Permite la caracterizacién de la faena nacional con
un rigor estadistico/representatividad alcanzable
casi exclusivamente para Uruguay debido a las
caracteristicas de la cadena, la industria y el Estado.

+ Contribuye a la imagen del pais, a la transparencia y
es una carta de presentacién para el Uruguay.

PRINCIPALES RESULTADOS DE LA FASE 2

En este articulo se presentan los principales resultados
de las variables registradas en planta frigorifica o

Corrales y cajon de noqueo

Playa de faena

La auditoria permite la caracterizacion
de la faena nacional con rigor

estadistico y una representatividad
alcanzable casi exclusivamente para
Uruguay.

Fase 2 de la auditoria bovina, asi como la estimacién
econdémica de las principales limitantes o defectos
identificados.

El relevamiento de la informaciéon de la Fase 2 fue
realizado a nivel de siete plantas frigorificas habilitadas
para la exportacion, con el objetivo de evaluar, priorizar
y cuantificar los principales problemas de calidad a
nivel de la industria. Fue llevada a cabo en dos rondas
(primavera y otofio), con un dia de evaluacién por
ronda y por planta frigorifica. Se evalué una tercera
parte aproximada de la faena de cada frigorifico (uno
cada tres animales) totalizando 3.207 animales, que
correspondieron a las categorias de novillos (58,1 %),
vacas (30,7 %) y vaquillonas (11,2 %).

Dentro de cada planta frigorifica se establecieron
diferentes estaciones de evaluacion en playa de
faena y camaras (las mismas que en las auditorias
anteriores). Ademas, como innovacion, se relevaron
variables asociadas al bienestar animal, en corrales
y cajon de noqueo. La totalidad de registros de la
presente auditoria se presentan en la Figura 1.

Camaras

« Uso de picana * Raza : I(\:/Ialdur:z esquelética
« Reshalones * Marcas . ﬁor e grasa
« Caidas * Cuernos p
p * Hematomas » Corte oscuro
’ Efectlwdad l noqueo * Abscesos * Area 0jo de bife
* Tiempo nogueo-sangrado « Decomisos « Espesor grasa
* Romaneo subcutanea
* Marmoreo

Figura 1 - Variables evaluadas.
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Bienestar animal

Como puede observarse el Cuadro 1, todas las
variables asociadas a bienestar animal estuvieron
dentro de los valores de conformidad, constituyendo
una carta de presentacion para nuestro pais. El método
de insensibilizacién utilizado en todas las plantas fue el
perno cautivo con penetracion.

Cuadro 1 - Variables asociadas a bienestar animal pre
faena.

Variables evaluadas Tiempo (seg) %

Uso de picana - 241
Resbalones - 1,86
Caidas - 0,31
Efectividad al noqueo - 99,4
Tiempo de noqueo-sangrado 41,9 -

Valores de conformidad: Picana hasta 25 %, Resbalones hasta 3 %,
Caidas hasta 1 %, Efectividad al noqueo minimo 96 %, Tiempo entre
noqueo y sangrado hasta 60 segundos (PCP).

Razas

En lo que tiene que ver con razas, la presente auditoria
mostré un incremento de la raza Angus respecto a la
auditoria anterior (34 % vs 18 % en 2013) y un leve
descenso de la raza Hereford (32,2 % vs 39 % en 2013).
Por otra parte, se destaca que el 93 % de los animales
faenados son de razas britanicas (Angus y Hereford) o
Sus cruzas.

Hematomas

El 76,4 % de los animales tuvieron al menos un
hematoma de severidad 1 o superficial y el 23,6 %
tuvieron al menos un hematoma de severidad 2, que
implica la remocion de musculo. Dentro del total de
hematomas registrados, un 74 % fueron de severidad 1
y un 26 % de severidad 2.

Al considerar el total de animales faenados es posible
afirmar que, en promedio, se registraron 1,6 hematomas
de severidad 1 y 0,6 hematomas de severidad 2, por
animal faenado.

Mas alla de que los hematomas indican que hubo un
golpe o trauma y por lo tanto implican una posible
presencia de dolor y compromiso del bienestar animal,
se destaca que el mayor porcentaje de hematomas,
tanto de severidad 1 como de severidad 2, fueron
registrados en zonas de la canal de alto valor econémico
(muslo y flanco, Figura 2).

Produccion Animal

Muslo Flanco Paleta Dorso Costillar Grupa Cuello | Muslo Flanco Paleta Dorso Costillar Grupa Cuello

Figura 2 - Porcentaje de hematomas por zona de la canal,
segun severidad.

Abscesos

Un 15,5 % de las canales evaluadas mostraron
presencia de abscesos en el cuello o cogote (sitio de
inyeccion), siendo mas del doble del valor registrado en
2013 (7 %).

Peso de canal caliente - PCC

El promedio de PCC para novillos fue de 290 kg y para
vacas de 234 kg, ambos valores por encima de los
registrados en el afio 2013 (276 kg los novillos y 225 kg
las vacas).

Decomiso de higado

El porcentaje de higados decomisados fue de 25,8 %,
siendo menor que en 2013 donde los decomisos fueron
del 38 %.

pH y corte oscuro

Los valores de pH (tomados a nivel de la 122 y 132 costilla)
considerados rechazo, fueron aquellos superiores a 5,8.
Como puede observarse en la Figura 3, el % de rechazo
en la presente auditoria fue de 11,3, siendo menor al
valor de 2013, donde un 18 % de las canales mostraron
un pH superior a 5,8.

Enrelacion a los cortes oscuros, en la presente auditoria
un 3,4 % de las canales lo presentaron, mostrando una
notoria mejoria de esta variable en relacion al afio 2013
que fue del 9 %.

88,7%

4.2% 239 4,8%
— - .
<58 58-59 59-6,0 > 6,0

Figura 3 - Porcentaje de canales con diferentes valores de pH.
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Marmoreo

La grasa intramuscular (marmoreo o marbling) mostré
un notorio incremento en los ultimos afios. Un 57 % de
las canales alcanzaron el nivel de “Small” en la presente
auditoria, en comparacion con un 36 % en 2013. En este
sentido, cuando se combina el grado de marmoreo con
la madurez esquelética (adaptado del USDA Quality
grade), es posible observar un notorio incremento de las
canales que alcanzan el nivel de CHOICE en la presente
auditoria, siendo de 42,3 % (Figura 4) en comparacion
a un 18 % en 2013. La madurez esquelética es una
estimacién del grado de madurez 6sea a nivel de la
columna vertebral, considerando tejido cartilaginoso,
coloracién y porosidad de los huesos, entre otros.

PERDIDAS ECONOMICAS Y
CONSIDERACIONES FINALES

En el Cuadro 2 se observan las pérdidas econdmicas
que implican las variables de mayor incidencia.

Grados de MADUREZ ESQUELETICA

Marmoreo. | S N N NN

PRIME: 1,2 %

CHOICE: 42,3%

SELECT: 18,4

STANDARD: 22,0

Figura 4 - Grados de calidad adaptado del USDA QUALITY
GRADE y aplicado a los animales evaluados.

y !

Figura 5 - Taller con actores calificados de la cadena.
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Cuadro 2 - Pérdidas econdmicas determinadas por las
variables de mayor incidencia.

Concepto animal (J8D) _ totales (USD)
Hematomas 5,56 9.729.711
Abscesos 1,96 3.427177
pH + Cortes oscuros 8,58 15.008.284
Eizg‘c’,'g‘isos de 1,37 2.399.679
Grasa amarilla 0,39 673.602
Total 17,87 31.238.453

Se calculan esas pérdidas en funcion de informacion
cientifica y de criterios asumidos y acordados con la
industria. Ejemplo: a) kg de carne perdida por remocion
como es el caso de hematomas y abscesos (informacion
INIA) y b) cambio de mercado por pérdida de calibre
del corte por motivos antes mencionados o porque el
mercado no lo acepta con ese defecto, como es el caso
de pH alto o corte oscuro (criterios acordados con la
industria).

Como se desprende del Cuadro 2, los hematomas vy el
pH inadecuado+Cortes oscuros representan el 79,2 %
de las pérdidas econdmicas, porcentaje similar al de
previas auditorias.

Se destaca que casi la totalidad de las pérdidas
(97,8 %) estan relacionadas al manejo y bienestar de
los animales tanto en el predio como en los momentos
pre-faena, por lo cual es fundamental darle a este
tema la relevancia que amerita y continuar trabajando
en la capacitaciéon de los diferentes actores de la
cadena carnica uruguaya.
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