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OBIJETIVOS

Evaluar el punto de descenso crioscopico (PDC) de leche de vaca individual
con diferentes estrategias de alimentacion con base pastoril y dos genotipos
de animales. Detectar la influencia de las variables sobre el PDC y determinar

las relaciones entre el punto de descenso crioscopico y los componentes
mayoritarios de la leche.

_ cosechar ,
et 10 toneladas forraje/ha VM MATERIALES Y METODOS
productiva y producir Se wusaron 2289 muestras de leche de vaca individual provenientes del

1.000 kg de sélidos /ha VIV experimento “Proyecto 10MIL” desarrollado en INIA La Estanzuela. Experimento
o . . gque evalua a escala de sistema completo durante tres anos, modulos
comparativos disenados para lograr alta produccion a través de una alta cosecha

Estrategias de ‘MIANDA DIETA” “MANDA PASTO” de forraje propio, usando 2 estrategias de alimentacion y 2 genotipos de
glas Asignacion fija del pasto Asignacion flexible del pasto : . . : .
alimentacion (~30%) (~60%) animales (Figura 1). Los 4 tratamientos del ensayo combinan ambas variables:

v e g GP1: “dieta - chico”; GP2: “dieta - grande”; GP3: “pasto - chico”; GP4: “pasto -
HOLANDO HOLANDO HOLANDO HOLANDO

grande”. Las muestras de leche se obtuvieron del control lechero quincenal,
compuestas por los dos ordenes; se analizaron por cridoscopo termistor
(Advanced Instruments) y FTIR (CombiFoss FT+) en el Laboratorio de Calidad de
Figura 1. Proyecto 10MIL, INIA La Estanzuela Leche de INIA La Estanzuela.

RESULTADOS Y DISCUSION  GP | Media(®c) n E.E.

GRANDE CHICO

Genotipos
animales

Los valores promedio de PDC determinados por vaca individual fueron para el GP1: -

, -0,5100 630 0,0004
0,5091¢C; GP2: -0,5082°C; GP3: -0,5123°C; PG4: -0,5100°C (Tablal), valores mas altos

que los reportados en Europa para este tipo de muestras. -0,5031 486 0,0004

Pudo observarse una disminucién del PDC para los GP3 y GP4, con mayor consumo de -0,5082 591 0,0004
pasturas, aunque las estrategias de alimentacion no son totalmente contrastantes. Medias con una letra comtin no son significativamente diferentes (5>0,05)
Los GP1 y GP3, integrados por genotipo de vaca chica, tienen valores menores de PDC Tabla 1. Valores del punto de descenso crioscopico por
gue las de genotipo grande bajo |la misma estrategia de alimentacion. grupo entre Junio 2017 — Mayo 2018.

Variable En verano y otono se observaron los valores PDC mas bajos en todos los grupos.
Coef. Corr.  p-valor En el periodo evaluado se encontro diferencia significativa del efecto dias en lactancia (DIM) en el
PDC, cuando los animales superaron los 300 DIM, presentando los valores mas bajos.
Los valores mas bajos de PDC fueron encontrados en las vacas de primer parto (-0,51212C), no
proteina siendo el resto significativamente diferentes.
lactosa Observando las relaciones establecidas entre el PDC y los componentes de la leche (Tabla 2), |a
ST relacion mas importante se da con la lactosa, explicado por la participacion de esta en la
regulacion de la presion osmotica. Del mismo sentido, pero mas débil son las relaciones con la
proteina y los solidos totales (ST). Los animales con produccion de leche diaria mayor a 26L

Relacion significativa p-valor <0.05 presentaron un PDC mayor (-0,50912C). Cuando el recuento de células somaticas (RCS) es mayor a

Tabla 2. Coeficientes de correlacion entre el PDCy 200 mil céIuIas/mL el PDC es mas alto
otros componentes. '
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