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PAUTAS PARA ANALISIS DE FRUTOS

El contenido de nutrientes del fruto y
principalmente el equilibrio entre ellos,
influye directamente en la calidad a la
cosecha y su preservacion durante el
almacenamiento.

En el momento de cosecha; la falta de
color, brillo y fragilidad de la piel, asi
como el escaso sabor, estan asociados
a una incorrecta relacion Nitro-
geno:Calcio.

Durante el almacenamiento, la mayo-
ria de los desérdenes fisioldgicos estan
relacionados con excesos y/o deficien-
cias de nitrégeno, fésforo, calcio, mag-
nesio y boro, que implica una falta de
equilibrio entre los mismos.

El analisis de macro y micronutrientes
directamente en el fruto tiene como obje-
tivos:

- determinar las necesidades nutri-
cionales y asi lograr el correcto equi-
librio nutricional en el ciclo producti-
VO.

- prever el periodo de conservacion
refrigerada en base a la probabilidad

de aparicién de desordenes fisiologi-
cos, y de este modo, planificar la
comercializacion

MOMENTOS DE MUESTREO

1. Cuando la fruta alcanza de 2,0 a
2.5 centimetros de diametro.

2. Alos 20 - 30 dias antes de la
probable cosecha.

3. Al momento de cosecha.
COMO SE REALIZA EL MUESTREO

Cada muestra debe serhomogéneade
acuerdo a suelo, portainjerto, practicas
culturales y edad del monte.

Se eligen 10 arboles distanciados en-
tre si y uniformemente distribuidos en el
monte. Se toman 5 frutas por planta
formando una muestra de 50 frutas.

Laubicaciéndelafrutaenel arbol debe
ser a 1-1,5 metros de altura, de la parte
externa o interna, pero del lado soleado.
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Es muy importante que los distintos
muestreos se realicen sobre los mismos
arboles.

MANEJO DE LA MUESTRA

- Si se trata de frutos pequenos, se
colocan en bolsa de nylon bien sella-
da. En caso de frutas de tamafo
comercial, deben ser acondiciona-
das en caja de cartén o madera.

- Mantener la muestra a baja tempe-
ratura hasta su envio al laboratorio.

- Identificar cada muestra con nom-
bre de la variedad, portainjerto, edad
del monte y numero de cuadro o
cualquier referencia realizada por el
productor para su identificacion en el
predio.

TIPO DE ANALISIS
Para fruta se recomienda el andlisis de

nitrégeno, calcio, fésforo, magnesio, po-
tasio y boro.
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