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PRESENCIA DE FRANKLINIELLA OCCIDENTALIS PERGANDE, 1895 
THYS.,THRIPIDAE) EN URUGUAY. 

Tena, A., Frioni, l., Morey, C1
• 

En el mes de marzo de 1998 se recibió en la Clínica de Diagnóstico del Departamento de 
Laboratorios Biológicos (MGAP), una muestra de lec~.uga (l-~ctuca sativa L.) at~ca~a p~r 
varios insectos. La muestra procedía de una huerta familiar localizada en la zona de Penarol , 
dentro de la ciudad de Montevideo. 

Las plantas de lechuga presentaban manchas semejantes a las produc~das por virus Y cons­
tituyeron el motivo de la consulta.El estudio de los trips presentes ~e hizo de acuerdo a
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de las técnicas más corrientes utilizadas en estos insectos. Se fijaron en alcohol 70 , se 
aclararon con potasa al 10% en caliente, y se montaron en Hoyer. Los caracteres taxonómicos 
fueron analizados siguiendo la clave de Palmer,Y.M.; L.A. Mound y G.Y. Du ~eaume (1989).EI 
análisis dió por resultado la detección de la especie Frankliniella occident~lis Pergande, pla­
ga cuarentena ria A 1 para Uruguay en ese momento. No obstante, y teniendo en cu~nta la 
dificultad que presenta el diagnóstico de estos insectos, se consultó al Dr. L. De Sant1~ de la 
R. Argentina, quién confirmó que efectivamente los ejemplares pertenece~ ~ la esp~c1e qu.e 
fuera identificada en este laboratorio. Se tenía conocimiento de que Frankliniella occ1dentalis 
estaba presente desde hace varios años en Brasil, Colombia, Perú y Argentina. 
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CALIDAD POSTCOSECHA DE LECHUGA DE HOJAS SUELTAS Y LATINA SEGÚN 
GRADO DE PROCESAMIENTO 

Chiesa, A:., Moccia, S., Frezza, D. 1 

Las hortalizas de cuarta gama o mínimamente procesadas son productos compuestos por 
tejidos vivos, cuyas características y calidad guardan similitud con las hortalizas frescas aun­
que no exhiben las mismas respuestas fisiológicas que las hortalizas sin procesar. 

El cortado, abrasión o calentamiento mínimo de estos tejidos causa respuestas diversas de­
pendiendo del ambiente y del envasado. 

El control de la respuesta fisiológica al daño mecánico es clave para proporcionar un produc­
to mínimamente procesado de buena calidad. 

El objetivo de este trabajo fue evaluar el comportamiento de lechugas: latina (Gallega) y 
hojas sueltas (Grand Rapids Waldman Green) con dos formas de procesado: 1- hoja entera y 
2- hoja cortada. Ambos cultivos fueron realizados con mulching y fertirrigación. Los trata­
mientos fueron acondicionados en bolsas y almacenados a 5 YC durante dos semanas. Las 
variables evaluadas fueron pérdida de peso, contenido relativo de agua y calidad visual se­
gún Kader. 

Para ambos cultivares, el material entero presentó los valores de pérdida de peso superiores 
al material cortado, sin diferencias en los valores de contenido relativo de agua. En cv. Galle­
ga, los primeros síntomas de pardeamiento aparecieron en el material cortado, mientras que 
en cv. Grand Rapids estos síntomas se desarrollaron más rápido en el material entero. 
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