
Fertilización fosforada y nitrogenada en el cultivo 
de maíz dulce ( Zea mays L. var. saccharata) 

Daniel Germinara, Javier De Grazia, Pablo Tittonell y Angel Chiesa 
Cátedra de Horticultura y Floricultura, Facultad de Ciencias Agrarias, Universidad 
Nacional de Lomas de Zamora, Ruta N°4 km. 2, (1836) L/avallol, Peía. Buenos 

Aíres, Argentina. TE: 0054-11-4282-6263 E-mail: planeamíento@agrarias.net 

La combinación de distintos niveles de fósforo y nitrógeno es un aspecto a 
tener en cuenta por el potencial incremento de los parámetros productivos. 
El objetivo del presente trabajo fue evaluar el efecto de diferentes niveles 
de fertilización fosforada y nitrogenada sobre la precocidad, uniformidad y 
rendimiento del cultivo de maíz dulce, híbrido Freshy. Los tratamientos de 
fertilización fueron: 100, 200 kg de N/ha combinado con O, 40, 80 kg de 
P 20/ha, empleando urea y fosfato diamónico. Se utilizó un diseño de bloques 
completamente aleatorizados con tres repeticiones. Las mediciones y 
determinaciones fueron número total de hojas, número de hojas y altura 
hasta inserción de la espiga, ancho y longitud de hoja, área foliar, altura de 
planta, diámetro de tallo, porcentual de materia seca de vástago, número 
de macollos por planta, longitud de panoja, número de macollos con espigas, 
número de espigas por planta, índice de cosecha y rendimiento (peso fresco 
de espigas) con y sin chala, diámetro de espiga y número de hileras de la 
espiga. Con la aplicación de nitrógeno se encontraron diferencias 
significativas para ancho y largo de hoja, área foliar, diámetro de espiga, 
índice de cosecha y rendimiento con y sin chala, y porcentual de materia 
seca de vástago. Por otra parte, con la aplicación de fósforo se verificaron 
diferencias significativas en altura total, largo de hoja, área foliar, índice de 
cosecha con y sin chala, y porcentual de materia seca de vástago. No se 
comprobó interacción nitrógeno x fósforo para ninguna de los parámetros 
analizados. 
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Niveles criticas de nitrogeno en frutos de frutilla (Fragaria x 
ananassa Duch.) y seguridad agroalimentaria (1) 
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En Argentina, Tucumán es productora de fruta, principalmente, 
temprana. Desde el punto de vista nutricional, la frutilla posee alto 
contenido en vitamina C, escaso valor energético y es componente 
ideal de una dieta equilibrada. La fruta local se destina para consumo 
fresco e industria y la comercialización es nacional e internacional. 
Las determinaciones de nitrógeno en cultivo son habituales en suelo y 
en menor número a nivel de planta. Se carece de información suficiente, 
sobre el comportamiento del elemento en fruto. La experiencia se realizó 
con el objetivo de determinar niveles críticos de nitrógeno en frutos de 
frutilla, cv. Milsei y su vinculación con la seguridad agroalimentaria. Se 
empleó un diseño experimental totalmente aleatorizado. Se realizó el 
ANOVA y se empleó test de Tuckey (P= 0,05). Los resultados se 
graficaron a través de la Regresión Lineal Simple(RLS). Los niveles 
de nitrógeno empleados fueron: T1 =0: T2=18; T3=60; T 4=100; T5=200; 
T6=300. Los resultados obtenidos muestran diferencias significativas 
a nivel de rendimientos. El contenido de Nitrógeno total (%) en frutos 
de calidad comecial y chica reflejan diferencias significativas entre T2, 
y los demás tratamientos. En análisis de materia seca en fruto, las 
diferencias fueron significativas entre tratamientos. Las curvas de RLS 
en contenido de nitrógeno son inversamente proporcionales a los 
contenidos de materia seca(%). Se concluye que la determinación de 
niveles críticos de nitrógeno en frutos guarda vinculación con calidad y 
cantidad de producto. Promueve un adecuado uso de recursos 
energéticos-como fertilizantes de síntesis- y la seguridad del alimento 
para consumo humano. 
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